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PRODOTTI TRADIZIONALI

Uno dei modi di diffondere la gastronomia fipica dellisclo @ costfiluito dallo promozione del prodotl autocionl di alta qualit pid
caratteristici, tra | quall spiccanao i seguent;

PEIX SEC (PESCE SECCO)

A un tempo, | pescator di Formentera seccavano il pesce per poter utiiiizarlo & consumarlo durante tutto l'annc. Ogglgioma,
questo alimento & omal diventato un'attrattiva gastronomica dellisola, ottenendo o garanzia <Arca del gusto=, conferita
dallorganizzazione intemarzionale di Slow Food. Vi sono numerase specie di pesce idonee od essere seccate e salate, ma le pid
usate sono quelle di pesci cartilaginei che possiedono una pelle resistente e senza squame, come rozze, polombi e canesche,

Il processo si realizza tagliando in filett] || pesce pulito, senza perd togliere ia pelle. 51 lascio a mollo In salamoia (miscuglio o bose
dl ocqua e sale) da 30 a 60 minut, o secondo delle dmensionl del pesce, s nfira e sl lascio seccare al sole (1-4 giomi),
appendendo | filettl sulla punta del rami di sabine. Una volta che Il pesce & secco, si fosta sul fuoco, sl sminuzzo e sl consernva in
barattoll di vefro sotf'olio d'oliva. |l “peix sec”™ sl pud conservare per mesi. Lo sua consistenza & dwa, ho odore di mare e sopore dl
sale. E Mngrediente principale dellinsalota pogesa (contading), che si pud gustare in numeras dstaranti

SALE LIQUIDO Literion informozionl disponiblll su; www.pelxsec.com

Il sole liguido di Formentera & un sale natwale, proveniente dal more, che non presenta nesiun tipo di colorante o esaltotore di
sopidita. Lo sua alia qualitd & dovuta principoimente alla potente filtrazione, ossigenatione e mineralizzozione che offre l'ocqua
maring e, allo stesso tempo, clfeffetio dello Posidonio Oceanica (fipo di olga) della Riserva Marino. 31 fratto quindi di ocque
maring posidoniche, owwero, acoue vive, consideralo Il loro olto contenuto organico e lo biodisponibilitad dl minerali ed
oligoelementi uiili per || corpo umano, Questi valos sono fino o dieci volte superion o quelll di altri tipl di sale di origine noturale.
Il sole liguido si vende sotto formo di spray, un sistema pratico, che pemette dimpregnare in modo omogeneo gli alimenti,
favorendo il loro assorbimento ropide del sale. E lidecle per piatt reddi ed antipasti, olte o costituire uno stumenta ottraverso
il quole esprimere la propria crealivita, sia in ambifo professionale, che nella cucing quotidiana familiare,

Ulteriorn informazion! disponibill su: www.salliquida.net




PRODOTTI TRADIZIONALI

VING

A Formentera vi & una grande hadizione di vitivinicollura do tempi immemorabili 8 sono presentl quast 80 ettad di vigneti | vinl
dellisolo sono molio apprezzatl, perche Il fusto delle vitl & nella mogglar parte dei casi non innestato, vale a dire, non i utllizza |
fusto innestato al izoma amercanc come In gran parte delflEwopa, Cid & dovuto ol fatto che la plago di fillessera, che distrusse |
vigneti con fustl europei durante lo seconda metd dellCttocento, non colpi | vigneti di Formentera, in parfe grazie ollisolamento
geografico. Anche in molte cose sl produce |l tradizionale vl pagés” (vino contadinol, generalmente per lautoconsumo.
La cantina Teramoll, di La Mola, entrd in funzione nel 2000, prefiggendosi 'obleftiva di eloborare un prodotio allavanguardia ne
mercato, un vino di Formentero al cento per cento, nel quale unire tradizione e modemitd, Tuttl | vini della canting possiedono
gualita eccetionali, grazie allenomme accuratezza con cui vengono coltivate le vitl ed ollattenzione minuziosa a tutto il processo
di elaborazione del vino.

Ultetior informazion! dispanibill su; www.terramoll.es

Altri prodotti:

[l miele "Es Morer™ & un prodotto autoctono, che deve lo sua eccellente qualité olla flora dei tereni non Irigoti ed cllossenza
di prodotti chimici. A secondao dello stogione viene elaboroto con rosmaring o frigola (tima),

| fichi secchl sono statl per molto tempo uno del prodattl di base delle dispense del luogo ed cggigiomo sono molto appre:-
zofi per || loro sapore intenio, esolfato dallanice e l'alloro con cul vengono aromatizzofi nel corso del processo di elobora-
tione. Accompognall da formoggio e mandode rsultana un otimo dessert

[l formaggio fresco di Formentera & generalmente misto (caprino ed oving) e segue le fosi di eloborozione fradizionale, dato
che & prodotto per l'ouloconsume,

I bescult & il pane infomato o lungo, procedimento che gll confersce una consistenza simile ol pane tostato, per cul devessene
bagnato prima dl essere consumato, Costiluisce uno degli Ingredient! pib peculiar dellinsolata pagesa (contadina),




PRODOTTI TRADIZIONALI

Il liguore di ertbe 51 vende sopratiutto ad lbiza, ma in molli ristoranti e cose di Formentera si elabosa un liguore di erfbe cosereccio,
ulitizzando le numerose erbe aromatiche che crescono sulliselo. || pit coratierstico & quello elaborato con frigola (timo),

L"Assoclozione Gastronomica Es Morter’, di recente crearione, risponde ol desidero di condividere tutta una sere di preoccupo-

zioni riguardant] o gostrancmia di Fomentera, Tra | sual oblettivi vl sono o difusione e lNncentivazione della cucing cutoctona,

nonche la divulgozions della gastronomia locole. A tal fine vengono arganizzofi ossaggl e degustazionl. 3 offrono Inolfe servizl

di consulenza o ristoranti (per quanio rguardo ['omganizzazions in sala & la cucina) ed anche di organizzazione di eventi e viaggl
(sia tour gastronomicl, che partecipazionl o fiere, convenzioni & congressi nellfombito del teritonio spagnola)

Per ulterior informazion rivolgersi o

ASSOCIACIO GASTRONOMICA *ES MORTER"

C/ISIDOR MACABICH 26 - FORMENTERA (SPACNA)

Tel (0034) 636028134 - esmorterdeformentera@gmaoil.com

Lo gostronomia tipica delfisclo consisie In riso, pesce fresco, coml allo broce ed alcune ricette frodizional, o le quall spiccang,
od esempio:
insalota pagesa (con peix secd
kit de polp (frittura di polgo)
sofit pogés (soffitto contading, con come e potate)
calaomars @ lo brufa (calamard alla rustica, fittura di calomarn nel loro inchiostro)
bullit de peix (stufato di pesce, con patate)

| dolci o dessed pil caratteristicl sono:

floc (dolce di formoggio fresco alla mentuccial
orellefes (dolce oll'anice)
greivonera (pudding di ensaimada, fipo di dolce)




RICETTARIO

INSALATA PAGESA - CALAMARS A LA BRUTA (calamari nel loro inchiostro)
FRIT DE BESTIAR (soffritto di agnello) - FLAO - GREIXONERA




INSALATA PAGESA

Antipasto
Crado di difficoltd:; medio
Tempo di preparazione: 1 ora

Ingredienti:

1 kg di bescuit (pane)

¢ patate

3 pomodor grandi

1/2 peperone verde

1 pepeone rosso

1/2 cipollo

100 g di peix sec (pesce secca)
olio dalve vergine

scile

Preparazione:

Bollire le potate con lo pelle, Pelade e spezzettarle con una forchetto, Tostare || peperone rosso. Pelado e lagliorlo a stisce, Spezzetiare
finemente |la cipollo, | pomodonn ed | peperone verde. Toglore | pesce a strisce sotill, Consenvare tutli gli Ingredientl in un recipients,
Avvolgere 1| bescull in corta assarbente ed inumidide passandolo soto locgua del ubinetio. Mescolare gl ingredient! & condire a
piocee con olio e sale,

N.B.
Se Il pesce & gia motto salato, non salordo. Se vuole un bescult pid umido, pud bognado disettomente con ocqua
Il pesce con pelle e senra squame (pesce cartllogineo) che | pescatar non ruscivano a vendere o pelavano, lo salavano e lo appen-

devano o pergolatl costituitl da frenchi di sobine tagliali alla rodice e privatl della coreccin. Per lelaborazione vengono ulilizzali vatl
fipl di pesce. tra | quall la canesca, il palombo, la razza, | pesce gatto ed 1| sogrl.



CALAMARS A LA BRUTA (calamari nel loro inchiostro)

Anfipasto e piatto principale
Crado di difficoltd: medio
Tempo di preparazione: 45 min

Ingredienti:

1 kg di calomor med
linchicstro deil calamar

1 pomodoro grande e maturo
bufifara (tipo dinsoccato)
soppressata

un poio di spicchl doglic
allars

ving bionco

olio dolva

sale e pepe bianco

Preparazione;

Pulire con cura | colomar & togliord od anell, mettendo da parte linchiosto per utilizzardo successivamente, Scoldare 'olio e soffiggend
legpemente qualche anello softle di butifara e soppressata, Mettere da porte questi ingredienti per pol mescalordl, ma lasciore l'olio In
podelln, per pol ogglungend laglio, | calomard e finchicstio

Aggiungers pol 1l pomodon notwale spezzettoto e, una volto soffitto, opgiungere un po’ di vino bianco ed una fogiia di alloro.

Agaiungere infine la butiforra e lo soppressata gid fitte precedentemente e soffigoere Il utto a fucco lento, fino o far evaporare il vina.



FRIT DE BESTIAR (soffritto di agnello)

Piatto principale
Crado di difficoltd: medio
Tempo di preparazione: 1 ora e 30 min.

Ingredienti:

1.5 kg di costolette d'ognello
1 kg di potate

2 pomodor naturall

2 pepeonl verdi

? pepecnl 1ol

1 bulba daglio

alloro

olio dolva

sale

pepe

Preparazione:

Salore e pepare e costolette e figgerde In abbondante olio con un poio di splcchl daglio. Scolore lolio & figgend le patate, Metiere
da parte il tutto In una casservclo per utilizzorlo successivamente,

Preparane un soffitto in una podella con olig, allog, spicchi doglio, pomodore naturale ed | peperonl togliot a fette, Condire o placere,

Aggiungens infine o questo soffitto le costalette e le potate & mescolare il futto molte accuratomente,



Dolce
Grado di difficolta: alto
Tempo di preparazione: 1 ora e 15 min.

Ingredienti per lo bose:

500 g di faring * 2 uova ' 125 g di buro -+ 1 busting di lievita
1 bicchiere clonice - buccio di imone gratiugiata
anice in grani - un po' dolio © 100 g di zucchero

Ingredienti per Il riplenc:

500 g di formaggio di copea fresco

300 g di formaggio di pecora semistagionato 7 vova
gualche foglia di mentuccia - 500 g di wechero

un plzzico di sale

Preparazione della base:
Mescolore |a fodna con 1l lievito, lo zucchero, lonice in granl ed 1l sole. Impostare bene, Aggiungere 1|l buro, le vovo ed Il bicchiers
danice, Impostare ancora gqualche minuta, Imbunare o teglio del fomo scelta & spolverada con un po' di faring, per pol stenderns
limpasto sullo teglio e metterdo da parte.

Preparazione del ripieno:

Inizicre tilando il fermaggio fresco e quello semistogionato, Mettedi da porte. Mescolare le uova e lo zucchera, Agglungere || formoggio
maito lenfamente, Aggiungere infine la mentuccia ed I sale. Collocare questo impasto sulla base che avevamo messo da parte ed infor-
nare. Cuocere per 45 min. od una temperahea dif 180°C.

MN.B.;

Il formoggio di pecora pud essere sostituito do fomoggio d mucca, @ poto che non sia maolto stogionoto., Uno del segreti
dellelaborozione di questi dolci sta nel processo di hiturazione e mescolomento del formaggio. Risulla pil soporifa lo combinozione di
vare consistenze. Si consigho di ulilizzare un recipients rotondo e con teglia estraibile, per pol poler estrame pil focimente 1| fod,



GREIXONERA

Dolce
Crado di difficolta: medio
Tempo di preparazione: 1 ora e 10 min.

Ingredient! per la greixoners:

5 ensaimadas - & vova - 1 | di lotte

cannetla in polvere & romo di cannello, o piocers
buccio o buccio grattugiota di imone

9 cucchiol grandi di zucchero

Ingredienti per caramellare la teglia:
buro, olio o stutto (o scelta)
100 g di 2ucchero

Preparazione del caramello:

Scioglieve lo zucchero in padelia, per pol versarlo in una
cosseuola di terocotta e losclorlo raffreddare.

Mettere da parte per lo fose successiva,

Preparazione della grefxonerc:

Bolire 1 lote assieme alla buccia di imone ed al ramo di connella. Losciare rafreddane e ritirare o buecia di imone ed 1l ramo di
cannella, Spenetiare le ensaimadas. Aggiungere le vova, lo rucchero e la cannella in pohvere. Mescolare con cua. Mescolare bene 1
lotte, Versare I| miscuglio nella casservclo sul caramells, precedentemente spalmato di buro, olio o stutto. Infornare a fomo freddo.
Cuocere per 45 min. Trascors! 30 min, controllore || grodo di cottura forando con la punta di un coltello, Lo grelwonera sord pronta
guando lo punta del coltells wsekd pulita,

MN.B.

Volendo, sl pud oggiungere al miscuglio lo buccio grattugicia di un limone, anziche cuacens la buccio assieme al latte. Origincriomente,
per preparare e greinonera si ulilizzova il pane secco rimasto dai giomi precedenti, A poco o poco, con il miglicramento delle condizion
economiche, il pane fu sostituito do ensaimodas secche. Attualmente, ¢'é chi prepara questi deliziosi dolci con comettl o qualsios alto
prodotto di posticceria in genercle.
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SANT FRANCESC

CAN CARLOS
CAN GAVINU
CAN RAFAL
CHEZ JULIEN
EL SUENO

ES CAP

ES MAL PAS
FONDA PLATE
LA ESTRELLA
ES MARES

PA LY

SA CANTONADA
BIC STORE
BON TEMPS
CA NA PEPA

CAN PACIENCIES

CAFE BAZAR

CAFE DE LHAVANA

CAN PINTXO
COLUMBUS

ES GLOP

IL GIOVIALE

IL QUOTIDIANG
MATINAL

PIN POR

PLA DEL REI

SAN FRANCISCO
CENTROC

CALA SAONA

CHACALA
SOL
CALA SACNA

SALIDA DE SANT FRAMCESC, CTRA.ES CAP
CARRETERA LA MOLA, KM, 3.3

ISIDOR MACABICH, 10

Cf RAMON LLULL, 10

CTRA. PORTO SALE

CTRA. CAP DE BARBARIA, CRUCE CALA SAONA
URB. PARAISO DE LOS PINDS - CTRA, ES MAL PAS
JAIME |, 1

JAUME |L &

CF SANTA MARIA, 15

ANTONI BLANC. /N

CALLE SENIETA, 10

ISIDOR MACABICH, 4

SANTA MARIA, 19 )

PLAZA DE LA CONSTITUCION, 5-9

C ARXIDUC LLUIS SALVADOR, 20

C/ ARKIDUC LLUIS SALVADOR

|AUME |, 25 -27

FLA DEL REL, 77

ISIDOR MACABICH, 7

EDIFICIO SANIETA

SANTA MARLS, 5

PLA DEL REl, 40

ARXIDUC LLUIS SALVADOR, 18

ES PLA DEL REIL 1

ES PLA DEL REIL 20

SANTA MARIA, 44

PLACA DE LA CONSTITUCIO, 3-5

PLAYA CALA SAONA
PLAYA DE CALA SAONA
PLAYA CALA SADNA

97132 2874
971 3224 11
971 32 2205
971 32 29 96
971323213
971322104
971 32 11 65
971322313
971322592
971 3232 16
97132 3323
971 32 31 88
971 32 21 54
7L 322179
§71 32 1091
9713216 18
971 32 35 61
¥71 32 3305
971 32 12 44
971 3324 54
971 32 29 86
639 93 68 71
971 32 29 50
§71 32 25 47
97132 2807
§71 32 28 81
971:32 27 13
97132 2063

971 37 34 68
71187591
971 32 20 30

W@E

www.cancaros.com

L

www.cosarafol.com

www.elsueno.com

www hotelesmares.com

wWww.COnopepo.com
WWW.CONaRepa.con

W ESgIoD e

werw fommenterciunsel.com
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LA SAVINA

AIGUA

BAHIA
BELLAVISTA
CAFE DEL LAGO
LA SAVINA

SA SEQUI

SESTANY DES PEIX

ALHAMERA
ART CAFE
BOUGANVILLE
HAZ'RA

LA MOTA

PAN PER FOCACCIA
RINCON CALLECO

ES PORT
LA LUNA

ILLETES

BESO BEACH
ES MINISTRE

E5 MOLI DE 3AL
JUAN ¥ ANDREA
PIRATA

TANGA
TIBURCN

ES PUJOLS

BOCASALINA
CAMINITO
CAN VENT

PUERTC DEPORTIVO LA SAVINA

PASEQ DE LA MARINA, 30-36

PASEC DE SA MARINA, B

EDIFICIC SAVINA PLAYA

AV MEDITERRANEA, 22 - 40 - HOSTAL LA SAVINA
CARRETERA LA SAVINA - ES PUIOLS

C/ ALMADRABA - EDIFICIO ES PORT LOCALES 5-4
MEDITERRANI, 19

PUERTO DEPORTIVO FORMENTERA MAR EDIF. A, 3
PUERTO DEFORTIVO, DARSEMA DE LEVANTE 5/
PUERTO DEPORTIVO, EDIF A LOCAL-5

C/ DEL CARMEN

PUERTO DEPORTIVO, DARSEMA DE LEVANTE S/
PASED DE LA MARINA, 54-58

PASEC DE LA MARINA

PUERTC DEPORTIVO, EDIFICIO A - LOCAL 5

PLAYA CAVALL DEN BORRAS
PLAYA DE SES ILLETES _
PLAYA ES CAVALL D'EN BORRAS
PLAYA DE SES ILLETES

PLAYA DE SES ILLETES

PLAYA DE LEVANTE _
PLAYA CAVALL DEN BORRAS

FONOLL MARI, 2
VENDA DES MOLI DE SESTANY - CTRA, LA SAVINA
MIRAMAR, 1

971323322
971 3211 42
971 32 22 55
971 3231 &7
71322279
§71 1874 94
971 3231 B3
971 3229 83
971 32 32 66
686 08 99 11
971323628

§7132 1001
971 32 21 49

§71 321585

622222 113
971 32 23 66
771 1874 91
9711871 30
271 32 40 64
971 18 7905
639 63 8% 45

9713291 13
971 32 81 06
971 32 8599

W@®

wwew, igualformentera.com
www.hbohio.com

www.cofedellogo.es
www.hosiol-losavina.com

www.arlcafeformentera.com
www.bouganville.es

www.panperfococcioes

www lunaformentera.com

ww esministre.caom
www esmolidesales
www juanyandiea.com

www restouraniehanga.com

13
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ES PUJOLS

CAPRI
CHEZ FRED
CHEZZ GERDA
CHINA TOWN
DRACULA

EL CAUCHO

LA CABA

Ma VIE
MARITIM
MIMIGACELA
PINATAR
PIZZA-PAZZA
RE PIZZA
RIGATOMI

SA PALMERA

3A PUNTA
SAVARADERD
SES FEIXES

THE BEACH
TIMON

BE VA BE
CASTAVI
ESPARDELL
FORMOSA CAFE
LA BAGUETTE
LA BARCA
MARARD

5A VINA

SA VOLTA
S'OLIVERA CAFE

TAHITI BEACH RIOSKO
ZULMAR CAFETERIA

BANAMAS
BE VA BE
COYOTE

AVDA MIRAMAR, 44 - 47
MIRAMAR 5/M EDIFICIC FCO. BORRAS

CAaMI SABEURADETA PASEQ ES PUIOLS - PUNTA PRIMA
ESPALMADOR, 38

CARRETERA ES PUJOLS - SANT FERRAN

C/f ROCA PLANA, 82

AVENIDA MIRAMAR, S/

C/ PUNTA PRIMA, 4

AVENIDA MIRAMAR, SN

O/ FONOLL MARL SN

MIRAMAR, 25-27

ESPALMADOR, 44

AVEMIDA MIRAMAR, 112

FOMOLL MARL 1

C/ DE S'AICUA DOLCA, 74

AVENIDA MIRAMAR, 30

AVENIDA MIRAMAR, 32 - 36

CARRETERA PUNTA PRIMA - VENDA DE 3A PUNTA
MIRAMAR, 58

MIRAMAR, 104 - 108

./ ESPARDELL, 12-20

ESPALMADOR, 57 EDIFICI CASTAVI

AV MIRAMAR, & (PASED MARTITIMO)

C/ ESPARDELL, EDIFICIO VALENCIA BAJO 5
ROCA PLANA, 1

AVENIDA MIRAMAR, 24 - 30

C/ ESPALMADCOR, 42-44

PUNTA PRIMA, 37-3%

MIRAMAR, 94

MIRAMAR, 39

PASED DE LA PLAYA ES PUIOLS

PLAYA DE ROCABELLA - JUNTO HOTEL ROCA BELLA
C/ ESPARDELL, 5/N

./ ESPARDELL. 12 - 20

ROCAPLANA, 49

971 3283 52
971 32 84 86
971 32 8603
F71 3283 46
627 20 64 54
771 32 85 24
971 3282 %6
971 328529
971 32 82 59
971 3281 13
971328137
971 32 84 34
971 32 90 88
77132 8331
971 32 83 56
971 328973
97132 9043
971 32 89 95
630 1593 39
971 32 91 39
971 32 85 54
971 3285721
971328357
971 32 88127
971 328103
971 32 8502
971 32 8585
971 32 83 47
971 32 81 25
971 32 18 58
§71 32 87 25
971 3283 51
636 51 28 88
971 32 8554

www hostalrestaurantecapri.comn

www.cherzgerd.com

www restourantepinatarcom
www.pizzopozaoniine,info

www.rigatoniformentera.com

www espardel . com
www formosacafeit

www, sovollo.com

www, tulmohotels.com

www. Baononasiormentera.com

www,coyotefomentera.com
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ES PUJOLS

INDIANA CAFE
INTEGRAL

ISLA BLANCA

KIOSKO PEOPLE
KIOSKD SABEURADETA
LA BARRACA
NEROOPACO
PACHANKA

RINCOMN LATING
SPEEDY CAFE

TANGO

UGLY KF

VIAGRA'S CAFE
WAFFELN MEDITERRANED

SANT FERRAN

CAN FORN

FELIPE

FOMDA PEPE (PEYEA)
LA TORTUGA
MACONDO

ORTEGA

SA COWA

SA FINCA

3A PARADA
ARCOLANDIA

MOTEL DE 5E5 ROQUES
3h CGARRAFA
VERDERA

MIGJORN

BARBA ROIA
BLUE BAR
CA MARI

C/ ESPARDELL, EDIFICIO TRES PINCS,
ESPALMADOR, 42

MIBAMAR S/N, LOCAL 5

PASEC DE LA PLAYA ES PUIOLS
PASED PLAYA ES PUIOLS

AVENIDA MIRAMAR, EDIF. COPACABANA, LOCAL &
ESPARDELL - EDIFICIO *LOS TRES PINOS*

ROCA PLANA, 5/M.

MIRAMAR, 2

AVENIDA MIRAMAR, 75 BAJOS
ESPARDELL, EDIFICIO TENES SOLEDAD
ESPARDELL, EDIFICIO TEMIS SOLEDAD
EDIFICI ESPARDELL S, BAIXOS
MIRAMAR, 35-38, EDIFICI BORRAS

MAJOR, 39

C/ GUILLEM DE MONTGRI, 53
MAJOR, 68

CARRETERA LA MOLA KM 6,5
MAJOR, 3

GUILLEM DE MONTGR, 38
CAMI DE CAM SIMONET
TARRAGONA, 17

CARRETERA LA MOLA, kM. 6,4
C/VALENCIA

CARRETERA DF LA MOLA. KM 6.5
MAYOR, 21

|OAN CASTELLO GUASCH, 1

CARRETERA PLAYA CA MARI
PLAYA MIGIORN KM. 8
PLAYA DE CA MARI

971 3283 20
971 329107
971 32 81 10
63022 17 87
667 460373
971321961

971 3280 63
971 32 89 3%
971 32 9005
971 3211 35
971 328390
971 32 88 35

971 32 81 55
971 32 89 0%
971 32 80 33
971 3289 &7

971 3281 18

971329028
971 328540
61099 946 17

971 328791
971 328157

971 329077
F71187011
771 32 81 80

W@®

WHW.NEM00DOCO. Com

www.uglvformenteracom

wwew macandoformentera.com

www.sogorafo blogspol.com

www hostal-bellavista.com
www blueborformentera.com
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MIGJORN

CAM DANI
CARABELA

ES ARENALS

ES CODOL FORADAT
E5 CUPINA

ES PIMNS

FLIPPER

FRAGATA

CECKO BEACH CLUB
LAS BANDERAS
PELAYO

REAL PLAYA

SA PLATGETA

SES EUFABIETES

SOL Y LUNA
YOOAMARI
CASABLANCA

ES PI

LAS DUNAS PLAYA

KIOSKO CABANA (BARTOLO)

KIOSKO LUCKRY
PIRATA BUS
SUN SPLASH (K)

ES CALO

CAN RAFALET
PASCUAL
SEUFABI

EL PILAR

ACAPULCO
MIRADOR
PEQUENA ISLA
EL PILAR

CAN BLAIET
CAN TONI

PASTISSERIA CAFE LA MOLA

CTRA LA MOLA, KM, 8.5
CARRETERA PLAYA CA MARI

CARRETERA LA MOLA FM. 11 - PLAYA ES ARENALS

971 32 8505
971 32 85 46
971 3151 12

CARRETERA LA MOLA KM, 8,9 - PLAYA CODOL FORADAT 971 32 82 81

CARRETERA LA MOLA KM, 17 - PLAYA E5 COPINAR

CARRETERA PLAYA CA MARI

CARRETERA LA MOLA KM, 11 - PLAYA ARENALS
CARRETERA LA MOLA KM, 10,8 - PLAYA ARENALS
CARRETERA BLAYA CA MARI

CARRETERA LA MOLA KM 8,7

PLAYA ES MAL PAS - CAMI VELL DE LA MOLA
PLAYA DE CA MARI

CARRETERA PLAYA CA MARI

CARRETERA PLAYA ES MAL PAS

CAME VELL DE LA MOLA

CARRETERA LA MOLA KM 9.5

CARRETERA PLAYA ES COPIMAR

CARRETERA PLAYA CA MARI

CARRETERA LA MOLA KM, 11 - PLAYA AREMALS
PLAYA ES COPINAR

CARRETERA LA MOLA KM, 8

CARRETERA LA MOLA KM 11 - PLAYA ARENALS
PLAYA CA MARI

PUERTO DE ES CALO
CARRETERA LA MOLA KM. 12 - PUERTO ES CALO
CARRETERA DE LA MOLA, KM 12,5

CARRETERA LA MOLA KM 12,5
CARRETERA LA MOLA KM 14,3
AVEMIDA LA MOLA, 111
AVENIDA LA MOLA

AVENIDA LA MOLA, 1-2
PLACA DEL PILAR

AVENIDA LA MOLA, 32

71 3272 21
971 32 82 91
971187596
971 187595
971 3280 24
971 12 18 %94
6469 98 20 08
971 1876 10
L1876 14
971 322595
629 04 02 65
971329053
971327188
971 328391

71 328041
713272 43
616 36 31 64
609 60 14 26

71327077
71327014
F71 3270 56

71 327194
971 3270 37
971 327068

971 3270%2
971327377
971327271

-
W@

www .condaniformentero.com

www, crenols.com

www. flipperandchifiercom
www laltogotoformentera.com
infodgectobeachclub.com
www |osbondemsployos.com

werw saplatgeta.com

www dunasplaya.com

waw phratabus.com

www tesiaurcnieseufabicom

wrw.oCopulcolormentenn.es

www peauenaisho.con

www.contonfcmentercucom
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